Haus Wieden

Wiedenstrasse 44
9470 Bu

Telefon 081 750 65 45

info@haus-wieden.ch

Menuplan 25.03.-31.03.2024

im Alter | www.haus-wieden.ch
13 Tagesmenii Vegetarisches Menii Nachtessen
Montag Fruhlingslauch-Cremesuppe Frihlingslauch-Crémesuppe Feine Crémesuppe
Blattsalat Blattsalat
Gebratene Pouletbrust mit Kalbsspeck
umwickelt, dazu Ananas, Gemuseragodt mit Ei, dazu Ananas, | Russischer-Salat mit gekochtem Ei
25.03.2024 . . . . .
Koriandersauce, Reis und Koriandersauce und Reis und Salami
Zucchettigemise
Frucht aus dem Fruchtkorb Frucht aus dem Fruchtkorb Kaffee / Tee / Mineralwasser
Dienstag Brotcrémesuppe Brotcrémesuppe Feine Crémesuppe
Gurken-Radieschensalat Gurken-Radieschensalat
Schwellns-SaItlmboc.:ca mit Barl‘aucl:h Vegi-Wurst, Rotweinsauce, cremiger Toast mit Speck, Tomaten und
26.03.2024 |und Schinken, Rotweinsauce, cremiger . . e
. Lo Polenta und glasierte Ruebli Raclettekase uberbacken
Polenta und glasierte Ruebli
Moccacreme Moccacreme Kaffee / Tee / Mineralwasser
Mittwoch Stangensellerie-Créemesuppe Stangensellerie-Cremesuppe Feine Crémesuppe
Eisbergsalat mit gemahlenen Niissen | Eisbergsalat mit gemahlenen Nissen
27.03.2024 Ravioli mit Zitronen-Knoblauchsauce Ravioli mit Zitronen-Knoblauchsauce Birchermiiesli mit Kirschen
und Parmesan und Parmesan
Apfel-Calvados Kuchen Apfel-Calvados Kuchen Kaffee / Tee / Mineralwasser
Donnerstag Krautercrémesuppe Krautercrémesuppe Feine Créemesuppe
Chicorée mit Orangen Chicorée mit Orangen
. . Kichererbsenlaibchen an . s .
28.03.2024 Rindsvoressen an Kummelsauce,' Kiimmelsauce, Kartoffelstock und Schinkengipfeli mit klelngm
Kartoffelstock und Mandelbroccoli . Blattsalat an Hausdressing
Mandelbroccoli
Blatterteiggeback mit Vanille/Aprikose | Blatterteiggeback mit Vanille/Aprikose Kaffee / Tee / Mineralwasser
Freitag Gemusecrémesuppe Gemusecrémesuppe Feine Crémesuppe
Gemischter Salat Gemischter Salat
Gebratenes Lachsfilet an Sauce Gebratenes Gemuselaibchen an Sauce| Kaseteller mit Appenzeller Kase
29.03.2024 Hollandaise, Proseccorisotto und Hollandaise, Proseccorisotto und und Brie, dazu Tomaten-Nuss Brotli
Blattspinat Blattspinat und Trauben
Eierlikbrmousse Eierlikbrmousse Kaffee / Tee / Mineralwasser
Samstag Zitronengras-Créemesuppe Zitronengras-Crémesuppe Feine Crémesuppe
Randensalat mit Meerrettich Randensalat mit Meerrettich
Rindshackfleischbraten mit Seitanburger mit Brie Gberbacken,
30.03.2024 Kasefullung, Tomatensauce, Spatzli Tomatensauce, Spéatzli und Rhabarberwahe
und Schwarzwurzelgemduse Schwarzwurzelgemiise
Glacéschnitte Glacéschnitte Kaffee / Tee / Mineralwasser
Sonntag Safrancrémesuppe Safrancrémesuppe Feine Crémesuppe
Kopfsalat mit Ei Kopfsalat mit Ei
Gebratenes Kalbsschnitzel an Gebratenes Quornschnitzel an Melone mit Mostbréckli und
31.03.2024 | Steinpilzrahmsauce, Bratkartoffeln und | Steinpilzrahmsauce, Bratkartoffeln und
- - Knoblauchbrot
grune Spargeln grune Spargeln
Osterkuchlein Osterkichlein Kaffee / Tee / Mineralwasser
Wochenhit Schweins-Bratkugeln mit Krauterrahmsauce, Blatterteigpastetli und Tagesgemiise
(MO-SA)
Wiedenhit Gebratenes Lammkarree mit Krauterkruste und Tagesbeilagen
(Sonntag)

Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen Uber Allergene sowie Auskunft Gber Fisch und Fleisch in den einzelnen Gerichten.




